
~気軽に熟成肉を楽しむ~

Standard Course

3,500 (3,850)

COURSE
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スタンダードコース

3 types of Appetizers
前菜3種

Biasinken & Bonlessham & Patedo Campagne
ビアシンケン・ボンレスハム・パテドカンパーニュの盛り合わせ

Roast Beef Sushi
ローストビーフ寿司

Homemade Smoke Nut Garden Salad
自家製スモークナッツのガーデンサラダ

Corned Beef Hamburger

コンビーフハンバーガー

Dry Aging Beef Rump Steak
熟成AU産 牛ランプステーキ＆ベーコン

~DABの魅力を堪能する~

DA Butchers Course

5,000 (5,500)

ダブッチャーズコース

3 types of Appetizers & Homemade Ham
前菜3種と自家製ハム

Raw Ham & Salami Platter
生ハムとサラミの盛り合わせ

Corned Beef Tartar
コンビーフのタルタル

Caesar Salad
シーザーサラダ

Beef Burger

100%ビーフバーガー

Dry Aging L Bone Steak
熟成Lボーンステーキ

~熟成肉を贅沢に味わう~

 L Bone Steak Course

7,000 (7,700)

Lボーンステーキコース

3 types of Appetizers & Homemade Ham
前菜3種と自家製ハム

Charcuterie Platter
シャルキュトリ―盛り合わせ

Corned Beef Tartar
コンビーフのタルタル

Meat & Colorful Vegetable Choped Salad
お肉と彩り野菜のチョップドサラダ

Beef Tongue Burger

牛タンバーガー

Dry Aging L Bone Steak
熟成Lボーンステーキ

Roast Beef Sushi
ローストビーフ寿司

Today's Dessert
本日のデザート

Roast Beef Sushi
ローストビーフ寿司

Today's Dessert
本日のデザート

飲み放題 シルバーフリーフロー：1,500　(1,650) ゴールドフリーフロー(ビールあり)：2,000 (2,200)

当日注文
OK

当日注文
OK 要予約おすすめ
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~お得にダブッチャーズで乾杯~

Weekday Course

3,182 (3,500)

COURSE

平日限定コース

DAB Platter　3 types of appetizers
DABプラッター（前菜3種盛り）

DA Butchers Ajillo
切り落としシャルキュトリのDA Buctersアヒージョ

Guanciale and mushroom truffle cream
店内熟成グアンチャーレとキノコのトリュフクリームパスタ

飲み放題(シルバーフリーフロー)付き

~気軽にお食事を楽しむ~

DA Butchers Course

３,000 (3,300)

カジュアルコース

ゴールドフリーフロー(ビールあり)　+500

DAB Platter　3 types of appetizers
DABプラッター（前菜3種盛り）

Omakase Salad
おまかせサラダ

Red wine stew of beef
切り落とし熟成肉のブルゴーニュ風赤ワイン煮込み

Guanciale and mushroom truffle cream
店内熟成グアンチャーレとキノコのトリュフクリームパスタ

Today's Dessert Platter
本日のデザート盛り合わせ

（低温調理のしっとりローストビーフ・自家製スモークサー
モンとクリームチーズのカルパッチョ ・ブルーチーズムー

スと蜂蜜のブルスケッタ）

（低温調理のしっとりローストビーフ・自家製スモークサー
モンとクリームチーズのカルパッチョ ・ブルーチーズムー

スと蜂蜜のブルスケッタ）

飲み放題

シルバーフリーフロー：1,500　(1,650)
ゴールドフリーフロー：2,000 (2,200)

（ビールあり）

当日注文
OK

当日注文
OK



自家製ソーセージの食べ比べ 880
Sausage tasting comparison

(968)

燻製ベーコンのグリル 880
bacon grill

(968)

季節のフルーツとブラータ　自家製生ハム添え 1,980
Fruit, prosciutto and burrata cheese

(2178)★

手作りコンビーフのユッケとくるみのバケット 880
Corned beef tartare

(968)★

自家製ローストビーフとルッコラ 980
roast beef and arugula

(1078)★

擦りたて生ハムとサラミの盛り合わせ 1,680S
L 2,100Charcuterie platter

(1848)

(2310)
★

CHARCUTERIE

シャルキュトリ単品　 980
Single charcuterie item

(1078)

コッパ / ビアシンケン / フィノッキオーネ
チョリソーサラミ / 鴨の生ハム / 生サラミ

各
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DABプラッター 1,080
DAB Platter　3 types of appetizers

前菜3種盛り (1,188)★

自家製スモークサーモンとクリームチーズ

ゴルゴンゾーラムースのブルスケッタ

自家製ローストビーフとルッコラ

自家製ハムと燻製ナッツのグリーンサラダ 880
smoked nut garden salad

(968)

燻製ベーコンと熟成チーズのシーザーサラダ 880
Caesar salad with smoked bacon and aged cheese

(968)★

季節野菜とパテドカンパーニュのチョップドサラダ 980
Chopped pate de campagne salad

(1078)★

SALAD

スモークナッツ 280
smoked nuts

(308)

チーズ盛り合わせ 980
assorted cheese

(1078)

ガーリックトースト 480
garlic toast

(528)

フライドポテト 480
french fries

(528)

SIDE DISH

RECOMEND



APPETIZER PASTA
自家製スモークサーモンとクリームチーズのカルパッチョ 980
Homemade smoked salmon and cream cheese carpaccio

(1078)

ゴルゴンゾーラムースのブルスケッタ 480
Gorgonzola mousse bruschetta

(528)

ガーリックライス 1,000
garlic rice

(1100)

サワークリームとスイートチリのフライドポテト 580
French fries with sour cream and sweet chili

(638)

黒トリュフ香るとろけるマッシュポテト 480
Mashed potatoes

(528)

選べる野菜前菜三種盛り 880
Assortment of three appetizers

(968)

380 (418)

塩こうじの
キャロットラペ
Carrot rapée with

salt and koji

長ねぎの
マスタードマリネ
mustard marinated

green onions

紫キャベツの
マリネ

marinated purple
cabbage

ブロッコリーの
ペペロンチーノ

Broccoli
peperoncino

/
単品

赤ワイン煮込みの粗挽きボロネーゼ 1,480
Bolognese braised in red wine

(1628)

生ハムとルッコラのトマトソースパスタ 1,480
Tomato sauce pasta with prosciutto and arugula

(1628)

店内熟成グアンチャーレとキノコのトリュフクリーム 1,480
Guanciale and mushroom truffle cream

(1628)★

DA Butchersアヒージョ 580
DA Butchers Ajillo

(638)★

切り落とし熟成肉のブルゴーニュ風赤ワイン煮込み 880
Red wine stew of beef

(968)★

KIDS MENU
ミニハンバーガー 690
mini hamburger

(759)

ミニローストビーフプレート 600
roast beef plate

(660)

/ /

生パスタ
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DESERT

カッサータ 680
Cassata

(748)

シフォンケーキ 580
chiffon cake

(638)

ピスタチオジェラート 680
pistachio gelato

(748)

ティラミス 680
Tiramisu

(748)★

北海道産骨付きサーロインステーキ 15/g
L bone steak

(16/g)★

＋牛ランプステーキ +2,200 (2420)

＋厚切り牛タンのステーキ +2,700 (2970)

＋牛ランプステーキ＆厚切り牛タンのステーキ +4,800 (5280)

広大な自然の中でのびのびと育った道産牛のサーロインを
骨付きまま熟成することで 骨から出る旨味まで閉じ込めました
分厚くスライスし 薩摩醤油と芳香なバターで焼き上げています
熟成肉専門店ならではの贅沢なステーキです

北海道産骨付きサーロインステーキ＋α

DRY AGING MEET 自家製熟成肉

厚切り牛タンステーキ 2,980
beef tongue steak

(3278)100g

骨付きポークバックリブ 1,500
pork back ribs

(1650)2pcs

厳選した赤身肉を自家熟成庫にてじっくりと熟成し、旨味を凝縮しました。
部位ごとに最適な温度で低温調理後、表面をグリルしルビー色のレアな仕上がりに。
しっとりとした食感と熟成された赤身の旨味をご堪能ください。

ラムチョップ 　 1,800
lamb chops

(1980)2pcs

牛ランプステーキ 2,500
rump steak

(2750)★ 150g
4,800 (5280)300g

曽我の屋の豚のグリル 1,800
Soganoya grilled pork

(1980)フィレ / ロース
Fillet / loin

熟成肉盛り合わせ 3,800
Assorted aged meat  　-lamb chops・rump・pork loin-

(4180)★ ラムチョップ・牛ランプ・豚ロース
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